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COCKTAIL

Cocktail n°l

8 pieces x pers 15.00 € le plateau
(4 pers minimum)

Moelleux olive noire, creme fouettée & tomate confite : 2
Verrine saumon Gravlax & pomme granny : 2

Cake aux noix de Saint-Jacques & chorizo : 2
Cassolette de boudin blanc truffé sauce Porto : 2

Cocktail n°2

16 pieces x pers : 30.00 € le plateau
(8 pers minimum)

Mini Opéra de foie gras : 2
Moelleux citron aneth au saumon fumé : 2
Panna cotta de homard en verrine : 2
Verrine de caviar de légumes confits, mousse fromagere : 2
Crosmequis au fromage fondant : 2
Mini-burger Rossini : 2
Cassolette de ris de veau & la creme : 2
Mini creme brulée au foie gras : 2

NOS ENTREES FROIDES

la portion
Médaillon de saumon en ge|ée ................................................................................................................ 7.95€
Terrine de sanglier AUX ChBTQIGNES .. 7.95€
TErfiNe QUX 2 POISSONS evveueereeieiaeeiateisieesieeseseseeees s 8.50€
Saumon fumé "Maison BARTHOUIL" la tranche environ 100 gr ..o, 9.50€
Médaillon de foie gras de canard au Porto ..., 12.95€
Opéra de foie gras pin’rode ................................................................................................................... 14.00€
1/2 queue de |cmgous1'e N Bl VUG oo 23.00€



4 e
NOS ENTREES CHAUDES ET POISSONS

(orix & la portion)
Gratin de rAVIOlEs & IO HrUFF e, 7.95 €
Fruits de mMer @n GIatin coe e 8.50 €
Bouchée a la reine ris de veau & morilles .o 8.95 €
Coquille Saint-Jacques & la Normande ... 8.95 €
Tournedos de sole, créme de Cresson oo, 11.50 €
Escargots en coquille "ROMaNZi™ ......coiiiiiiiiiiic e 14.50€/Dz
B|onque’r’re de lotte aux COQUES vttt 14.95 €
Brochette de noix de Saint-Jacques, sésame, creme de patates douces .......ccccovvvvvervvnciinnnee. 15.95 €

NOS VIANDES et VOLAILLES

(orix & la portion)
Volaille fermiere & 1a créme d' EHrez oo, 8.95 €
(SUPRIEMENT MOFIlES) v 2.00 €
Sauté de dinde au Riesling & MArrons ... 8.95 €
Supréme de pin’rqde aux giro”es ............................................................................................................ 995 £
Civet de sanglier fagon chasseUr ... 995 €
Longe de veau basse température, jus forestier ... 10.95 €
Volaille fermiere QUX GCreVvisses .o 10.95 €
Pavé de cerf sauce aux PPOIVICS & wevviiiiiieietct et 10.95 €
Tournedos de b@uf sauce MOFES ..o, 1495 €

NOS GARNITURES

(orix & la portion)
CrEPe PAIMENTIEr oo 1.00 € /piece
Gratin dauphinois & A CrémMe ..o 2.80 €
Polenta crémeuse aux éclats de NOISEHES v 2.80 €
Bavarois de |égumes DB SISO ceeet ettt ettt 390 €
Poélée de |égumes A OO oottt 350 €
Crumble de [6gumes d'hIVer ... 350 €
Dauphinois & 10 HrUFFe v 4.00 €

Cardons au jus ef MOEIIE .. 5.20 €




NOS MENUS

MENU & 25.00 €

Mise en bouche : velouté de butternut au foie gras

3k %k % %k %k %k k Xk

Terrine aux 2 poissons et son coulis d'étrilles

3 3k %k %k %k %k k Xk

Sauté de dinde au Riesling & marrons

3 3k %k %k %k %k k Xk

Gratin dauphinois & la truffe

MENU & 38.00 €

Mise en bouche : velouté de butternut au foie gras

3k %k >k %k % k k %

Opéra de foie gras-pintade

3k %k >k %k % k k %

Brochette de noix de Saint-Jacques sésame, creme de patates douces

% %k >k %k %k k %

Tournedos de beuf aux morilles, bavarois de légumes de saison

Traiteur LAMARCHE

|( 5 A 86 Grande Rue La Coupée 71850 Charnay-les-Méacon
TRAITELR / 038559 49 5]

.

—

146 Rue du Centre 01090 Guéreins
04746616 98
Email : lamarchetraiteur@gmail.com

Les Compagnons du Goiit sont heureux de renouveler leur partenariat avec I'Association Petits Princes qui réalise
. les réves d'enfants et d'adolescents gravement malades. Du 24 novembre au 23 décembre, une sucette en chocolat

de Noél achetée 3€ chez votre Compagnon du Goiit, cest 3€ reversés & [Association Petits Princes.
Un geste fort et solidaire & la fois, nous comptons sur vous !
Pour en savoir plus : www.compagnonsdugout.fr et www.petitsprinces.com

Photos non contractuelles.- Crédit photos : Sucré Salé, Freepik - Ne pas jeter sur la voie publique - Pour votre santé, limitez les aliments gras, salés, sucrés
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